OLIO EXTRAVERGINE COLTIVAZIONE / CULTIVAR PROCESSO / PROCESSED

D’OLIVA PERCEMTUALE DI VARIETA' | Multicultivar SISTEMA DI A mazzo scavallatrice
DI OLIVE/ PERCENTAGE RACCOLTA/ smovente manuale con ausilio
OLIVE VARIETY SYSTEM | diag i ici,
svoonomy | CoERLTL o
ORIGINARY ZONE around Lucera (Foggia) D
ETA' MEDIA DEGLI ULIVI/ 20 anni /20 years
AVERAGE OLIVE TREES AGE
PROFILO DEL SUOLO/ Terreno limoso con breccla METODO DI Frantolo a martelli per olfve/
SOIL PROFILE calcarea /siity soil with MACINAZIONE / hammer crusher for olives
fimestone breccia MILLING METHOD
ALTITUDINE / ALTITUDE 300 m sul livelio del mare/ SISTEMA DI Estrazione a freddo con
sonsewmnd SMEGY | Emaomein
cantinuo a .,
ESPOSIZIONE AL SOLE/ Sud / suc-est - South/ Temperatura i
SUN EXPOSURE South-East SYSTEM fisttuhanidiadibnsccdyl
CLIMA / CLIMATE Secco e ventilato/ Cioidf extraction with
Dy and windy centrifugal separator in a two
. ; fase continuos system.
D1 ALL TO/ | Parete A
il il Temperature of extracting
GROWING SYSTEM -Vasi policonici/Super high
Ly ity process lower than 27°C.
SISTEMA DI in silos of acciaio inossidabile
; cC Zi con i chel ito of
DENSITA’ / DENSITY 1500 alber|/1S00 trees mmmo';‘"' / vl
RENDIMENTO / YIELD 60 g/ha SYSTEM posizione ricorrente con
inserto of azoto /in stainfess
stool silos with removing
PRODOTTO / PRODUCT greasy deposit through
recurrent change of position
DATI AMALITICI / Acicli grassi fiberi / Free fatty acid with & nitrogen gas infet.
AMNALYTIC DATA Valore df perosside /Peraxide value
5p ia/ v
1* ANNO DI PRODUZIONE / m
1* YEAR OF PRODUCTION 2023
PORTFOLIO iy O/ :‘_’t okl o = . -‘;:;" La cooperativa agricola Fratelli D’Achino & stata The Fratelli D'Achino agricultural cooperative was
ETICHETTA/LABEL ’ m&mm fondata nel giugno del 2019, i tre soci, Rocco founded in June 2019, the three partners, Rocco Giulio
i i —— — RBE i i > Giulio ed il papa Tommaso, spinti dal crescente and father Tommaso, driven by the growing desire to
SHELF LIFE 18 months after bottling desiderio di offrire prodotti di sempre piu alta offer products of ever higher quality, decided to
silnbiees e STOCCAGGIO INBOTTIGLIA / | Bottiglie conservate af riparo dalla luce del qualita hanno deciso di convertire parte dei  convert part of the land already cultivated with wheat
o e SORACEINROTTE: i e oy terreni gia coltivati a grano alla produzione di  to olive production using modern cultivation techni-
AREA DI PRODUZIONE / s Pug DIMENSIONE DELUARTICOLOY | 1L bottighia Ofic Puglia /1L i Ofic Puglia Battle olive avvalendosi di moderne tecniche colturali e ques and new olive cultivars selected by prestigious
PRODUCTION AREA ogiia, Apul ITEM SIZE f.f;, conte in banda /5L st band di nuove cultivar di olive selezionate da prestigio- Italian universities.
PERIODO DI PRODUZIONE/ | Ottobre - Novembre, se universita italiane,
PRODUCTION PERIOD Octaber - November PACKAGING
o Sk : T = La nuova produzione olivicola si affianca a quella The new olive production joins the traditional one,
sy e . ; il Bt Piasion tradizionale, che pud contare su alberi di olivo  which can count on centenary olive trees.
centenari. For the transformation, the cooperative uses the
TIPOLOGIA/TYPE 1L Bottiglia Ofio Pugiia UVAG Materiale plastico Europallet in plastica/’ . : N i
1L Ofo Pugiis bottie UVAG tinned termorotraibie /Hoat Blastic Eropallet Per la trasforma_zu:m? la cooperativa si avvale del modern company oil press.
shrinkable plastic moderno frantoio aziendale.
5 L contenitore in banda stagnata Cartone ondulate /
5L band container Corrugated cardboard _ . e T 2 7 =
il T bane. BES fms S e il e Tutto questo & oggi la cooperativa fratelli D'Ach- All this is today the Cooperative brothers D'Achino, a
ESTERNE/ 1L base 86,6 mm, height 270 mm ino, una filiera controllata dalla terra al frantoio chain controlled from the land to the oil mill up to the
el 51 29x12476,5 51 30x25x33 mm 80x120 cm fino al prodotto confezionato che racchiude  packaged product that contains the experience,
From green to yellow in color, Fratelli D'AchinG PESO LORDO/ e I'esperienza, le tradizioni e la passione per la traditions and passion for our land.
Extra Virgin Oljve Oif evokes hints of fresh fruit GROSS WEIGHT 5L 4960 Kg - oo nostra terra.
and sweet almond.
On the palate the taste is harmonfous, well TAPPO / Tonpo 8 vite in afluminio dorato
balanced, with CAPSULE antigocciolamento, diam. 35, con sigillo - -
sweet and slightly spicy notes. This oif is suitable o garanzia esterno rivestito da
for all uses In the kitchen and to accompany the termocapsula blanca, /' REFERENZE / REFERENCES
seasonings of your every dish. Andl o rosien sl scre (ot Azienda selezionata da Slowfood - Azienda
cxrnaine coverec! W‘; white ':‘mmm selezionata Flos Olei / Company selected by
salvatagalo in PET / - - Slowfood - Company selected by Flos Olei
VALORI NUTRIZIONALL/ psé‘}m
AT it G DISPOSIZIONE PALLET / PALLET ARRANGEMENT AREA DI PRODUZIONE / PRODUCTION AREA
VALORE ENERGETICO Keal 824/K1 3390 L 5L Lucera, provincia di Foggia, Puglia (italia) /
Energ 2 i 2 5
o ne;\:J;I T ey S = P Lucera, Province of Foggia, Apulia Region (Italy)
di cul/of which SCATOLE X STRATO / BOX X LAYER 9 n
S i STRATI X PALLET / LAYERS X PALLET 4 z
Saturated fals
CARBOIDRATI 0 SCATOLE X PALLET / BOX X PALLET 36 33
Carbohydrate UNITA X PALLET / UNITS X PALLET 432 122
di cui/of which PESO LORDO DELLA SCATOLA/ GROSS 165 kg 205 kg
ZUCCHERI/Sugars Og WEIGHT OF BOX.
PROTEINE/Protein U PESO LORDO DEL PALLET / GROSS WEIGHT | 613 kg 696 kg
SALE/Salt Og OF PALLET
VITAMINA E/Vitamin E 11 mg/92% VINR* ALTEZZA DEL PALLET / HEIGHT OF PALLET 128 em 120 em
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	pieghevoleA4(AGG)-01
	pieghevoleA4(AGG)-02

